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 ما هو التحليل الحسي ؟

  التحليل الحسي 

إنها مجموعة من . تحلٌل الخواص الحسٌة للمنتج بواسطة الأعضاء الحسٌةهو

الأسالٌب والأدوات التً تمكن من تقٌٌم الصفات الحسٌة للمنتج ، بما فً ذلك أعضاء 

الذوق ، الرائحة ، البصر ، اللمس والسمع: حواس الكائن البشري                                

 ما هو زيت الزيتون البكر؟

هو الزٌت المستخلص من ثمار شجرة الزٌتون بالطرق المٌكانٌكٌة فقط أو وسائل 

فٌزٌائٌة أخرى تحت ظروف غالباً ما تكون حرارٌة بحٌث لا تؤدي إلى تغٌٌر فً 

صفات الزٌت وبدون أن ٌخضع الً معالجة أخرى عدا الغسل والتصفٌة والطرد 

                                                                المركزي والترشٌح

              

 معايير الجودة 

 
ي الاختبارات الحسٌة والكٌماوٌة المعتمدة لفحص زٌت الزٌتون للحكم على ه

 جودته

 



 الصفات الحسية الإيجابية

لصفات الحسٌة الإٌجابٌة لزٌت الزٌتون وهً التً ٌفترض تواجدها فً الزٌت اذا ما تم ا

 قطف ثمار الزٌتون ومعاملتها ومعاملة الزٌت الناتج منها بطرٌقة سلٌمة

  
 

الفاكهةنكهة          

مجموعة من الأحاسٌس الشمٌة  و الذوقٌة الممٌزة لزٌت الزٌتون ، ناتجة عن 

استخلاص الزٌت من ثمار زٌتون سلٌمة ، خضراء او ناضجة ، ٌتم تمٌٌز هذه الرائحة 

تعتمد شدة النكهة على صنف . أوعن طرٌق الجزء الخلفً من الانف/بحاسة الشم و

الزٌتون و درجة نضج الثمار و من المحتمل أن تذكر بنكهات لثمار أخرى مثل التفاح 

  ، الموز ، اللوز أو غٌرها

  اللذاعة 

الاحساس بالوخز فً الحلق واللسان عند تذوق عٌنة لزٌت الزٌتون المستخرج من 

ثمار الزٌتون فً بداٌة الموسم أو ثمار الزٌتون التً لم تنضج بالكامل بعد أو ثمار فً 

              .                                                          المراحل الاولى من النضج

اوالتذوقالمعايير الحسية    

على شدة الخصائص الحسية لزيتٌعتمد التقٌٌم الحسً وفقًا لشدة البكر الزٌتون 

تصنٌف زٌوت الزٌتون البكرالثمري و العٌوب ،الهدف     

 
 




















